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LPEVENTO L’appuntamento, nel’ambito di “Wine & Thecity”, con lo chef stella Michelin Pasquale Palamara

All'“Archivio Storico” tra stor|e e sapor|

DI GIusePPE GIORGIO

ignificativo secondo appun-

tamento per la 13? edizione

di “Wine &Thecity” che,
giungendo all’**Archivio Storico”,
I’elegante ristorante ¢ cocktail bar
vomerese, ha fatto da battistrada
per il nuovo progetto “I mercole-
di in Archivio: memorie di storie
e sapori”. Una bella anteprima,
quella realizzata in occasione del-
la storicizzata kermesse dedicata
alla cultura del vino.
Una sorta di presentazione uffi-
ciale, che ha visto lo chef stella
Michelin, Pasquale Palamaro
(nella foto), incontrare 1 vini di
Donnafugata attraverso un itine-
rario di raffinati sapori inedito im-
perniato, tra piatto e calice, cosi
come tra mare e terra, sulle due
Sicilie e le sue inimitabili essen-
ze. Per 1 partecipanti, immersi nel-
I"atmosfera soft del locale inneg-
giante alla Napoli dei Borbone,
una coinvolgente cena in grado di
esprimere tutta la filosofia del bla-
sonato chef, mostrandosi felice-
mente tesa al recupero di quei gu-
st1 a volte persi sull "altare del con-
sumismo. Tant’¢ che tra piatti ispi-
rati alla celebre “puttanesca” e a
pesci come la ricciola e la lampu-
oa, fino a giungere al singolare
dessert “Cannolo o sfogliatella?”
le scelte del toque blanche, Pala-
maro sono state presto sposate da-

gli esperti commen-
sali, insieme alla se-
lezione dei vini e il
gran finale con il ce-
lebre Passito di Pan-
telleria Doc, Ben
Rye 2017, vino ico-
nico dell’azienda si-
ciliana.

E cosi, mentre “Wi-
ne & Thecity conti-
nua il suo percorso
tra il Musco Dioce-
sano e il Museo IHermann Nitsch,
all’*Archivio Storico™ tutto ¢
pronto per il nuovo calendario di
appuntamenti mensili in partenza
per la prossima meta di ottobre.
Una serie di incontri che insieme
al menu di degustazione curato da
Pasquale Palamaro del ristorante
“Indaco” del “Regina Isabella” a

Ischia (da sempre
ideatore della carta
dell’ Archivio Stori-
co) vedranno al-
I"opera alcuni eccel-
lenti chef. In pro-
gramma il prossimo
14 ottobre ci sara
Salvatore De Gen-
naro de “La Tradi-
zione” di  Vico
Equense, mentre il
18 novembre, sara
la volta di Pasquale Di Matteo e
del suo marchio “Il Ghiro”. An-
cora, giunti al 16 dicembre, sara il
turno dello stesso Palamaro pron-
10, in occasione del Natale, a pro-
porre I'inedita versione di alcuni
piatti legati alla grande tradizio-
ne culinaria del Sud in abbina-
mento con delle grandi etichette.
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